
Für den kleinen Hunger 
 
 

Fingerfood: ist situativer Genuß. Von der Hand in den Mund, Verführung für 
das Auge, der spontane Spaß. 
Das Fingerfood kann sowohl vom Buffet, als auch im Flying-Service vom  
Servicepersonal Ihren Gästen angeboten werden. 
 
 
Eine kleine Auswahl aus unserem großen Angebot:  
 
Spieße von Kirschtomaten, Mozzarella und Basilikum 
Spieße von gebratenem und mariniertem Gemüse 
Arancini - Sizilianische Safran-Reiskugeln 
Knusprige Blätterteigröllchen mit Schafskäse und Spinat gefüllt 
Mozzarellakugeln und Kirschtomaten im Pestomantel 
Kleine Spinat-Ricotta-Quiche 
Mini-Tarteletts mit Artischockencreme und Oliven 
Mini-Tramezzini mit Harissa-Gemüsecreme 
Ziegenkäsetörtchen mit Thymianhonig gratiniert 
Knusprige Hähnchenflügel mit süß-scharfem Chili-Dip 
Rustici – Blätterteighäppchen mit pikanter Fischfüllung 
Vollkornbrot-Törtchen mit Taramas und Gurken 
Rosmarin-Grissini mit Parmaschinken umhüllt 
Pizza-Rouladen gefüllt mit Ricotta, Pinienkernen und getrockneten Tomaten 
Rote-Crespelleröllchen mit Ziegenfrischkäse  
Snack-Löffel mit gratinierten Muscheln 
Snack-Löffel mit gefüllter Kirschtomate auf Basilikumcreme 

pro Stück: 1,65 € +MwSt. 
 
 
 
Auberginenröllchen mit Hackfleisch-Basilikumfüllung 
Polpete al Pesto – Feine Hackfleischbällchen  
                           mit Pesto am Spieß mit Kirschtomaten und Kapernäpfeln 
Thailändische Fischküchlein mit Zitronengras und Gurkendipp 
Weizen-Tortilla-Wraps mit Gemüsefüllung  
Linsen-Taler mit Tomatensalsa 
Sardinenfilets mit Pinienkern-Kräuterfüllung 
Kirschtomaten mit Thunfisch-Oliven-Creme gefüllt 
Spieße von Schafskäse und Oliven in Blätterteighülle 
Wachteleier, getrocknete Tomaten und Kapernäpfel am Spieß   
Datteln mit Mandelfüllung umhüllt mit Parmaschinken 
Orientalische Lammhackbällchen am Spieß mit marinierten Paprikafilets 
Spieße von Bresaola-Päckchen mit Taleggiofüllung 
Mini-Pizze mit verschiedenem Belag 
Snack-Löffel mit gebratener Riesengarnele auf Forellenmousse 
Bunte Spieße mit tropischen Früchten, leicht schokoliert 
Getrocknete, gefüllte Feigen mit Schokohülle am Spieß 
 

pro Stück: 2,15 € +MwSt. 
 
 



 
Crespelle-Röllchen mit Lachsfüllung 
Steinbeißer-Pancetta-Brotwürfel-Spieße 
Garnelen-Paprika-Spieße mit süß-scharfer Chilimarinade 
Kalbfleischspießchen Saltimbocca ( mit Parmaschinken und Salbei ) 
Hähnchenbrustfilet nach Thai-Art auf Zitronengras gespießt 
Zucchini-Schiffchen mit Garnelen gefüllt 
Grüner Spargel mit Parmaschinken umhüllt im Blätterteigmantel 
Hähnchenbrustroulade mit Parmaschinken und Parmesan gefüllt 
Spieße von Jakobsmuscheln, in einer Gemüsehülle gebraten 
Mini-Tarteletts mit Räucherlachs, Meerrettichsahne und Forellenkaviar 

pro Stück: 2,45 € +MwSt. 
 
 
Folgende Auswahl wird sehr dekorativ in kleinen Schälchen, Gläschen etc, 
angeboten; alles kann im Stehen mit Dessertbesteck verzehrt werden kann.  
Die warmen Varianten benötigen eine Person zur Ausgabe vor Ort. 
 
Im Gläschen etc.: 
Couscous-Salat mit gebratenem frischen Gemüse und Joghurt-Dipp 
Salat von Lamm, Linsen und getrockneten Aprikosen mit Koriander-Chutney 
Antipasti-Gemüse mit Rosmarin-Grissini 
Mozzarellaperlen mit Kirschtomaten und Baslikum 
Pastasalat mit Rucola, getrockneten Tomaten, Parmesansplittern und Olivenöl 
Gemüse-Sticks mit Kokos-Chili-Dipp 
Meeresfrüchte-Salat mit Limettenfilets 
Frittierte Wan-Tan-Körbchen gefüllt mit Glasnudelsalat mit Hähnchenbrust und Ananas 
Bananenblattkörbchen mit gebratenem asiatischem Gemüse, Shrimps und Reis 
 

pro Stück zwischen: 2,00 und 2,90 € +MwSt. 
 
Warm im Schälchen etc. : 
Maurische Fleischbällchen in würziger frischer Tomatensauce im Schälchen serviert 
Kichererbsenbällchen auf pikantem Tomatensugo im Schälchen serviert 
Frittierte Lasagnekörbchen gefüllt mit Bruscitt ( Hackfleisch-Gemüse ) 
Gnocchi mit Kalbfleischstreifen und Estragonsahne 
Seezungenröllchen mit Lachsfarce auf Safrancreme 
Hähnchenbrust auf rotem Linsen-Risotto 
Frittierte Wan-Tan-Körbchen gefüllt mit gebraten asiatischen Nudeln 
Tom Kha – Asiatische Hühnersuppe mit Kokos und Gemüse, 
                 leicht scharf, in der Kaffeetasse serviert 
 

pro Stück zwischen: 2,00 und 3,00 € +MwSt. 
 
 
Desserts dekorativ in Gläschen serviert: 
Campari-Mousse mit Orangencreme und frischer Minze 
Panna cotta mit Waldbeeren 
Ricotta-Café-Creme mit Mango 
Buttermilch-Mousse mit frischem Fruchtsalat 
Duo von schwarzer und weißer Mousse au chocolat mit Erbeer-Ragout 
Kokos-Panna cotta mit Guavenmark 

pro Stück zwischen: 2,40 und 2,90 € +MwSt. 
 



Weitere Möglichkeiten, um den kleine Hunger zu stillen: 
 
Canapés: 
 
Ofenfrisches Baguette, frischer Pumpernickel oder Vollkornbrotecken exklusiv garniert 
und reichlich belegt. 
 
Standard: z.B. mit: Rohem und gekochtem Schinken, Salami, zartem Putensteak, 
Fleischpflanzerl, Butterkäse, Camembert, Kräuterquark mit Gemüse, vegetarischen 
Aufstrichen, Mozzarella mit Kirschtomaten und Basilikum. 

pro Stück: 1,55 € +MwSt. 
 
Exklusiv: z. B. mit: Forellenfilet und Lachskaviar, geräuchertem und gebeiztem Lachs, 
gegrillten Gambas, Parmaschinken mit Melone, Mailänder Salami, 
Schweinemedaillons, rosa gebratener Entenbrust, Roastbeef, Wildpastete, edlen 
Käsesorten, 

pro Stück: 2,45 € +MwSt. 
 

Bruschetta: 
 
Geröstete, mit Knoblauch und Olivenöl bestrichene und mit frischen Tomatenwürfeln 
und Basilikum belegte Weißbrotscheiben. 
 

pro Stück: 1,95 € +MwSt. 
Crostini: 
 
Knusprige Weißbrotscheiben bestrichen mit einer Paté aus Gefügelleber, oder einem 
Mus von schwarzen Oliven oder Steinpilzen. 
 

pro Stück: 2,15 € + MwSt. 
 
Piadina romagnola:  
 
Italienischer Teigfladen gefüllt mit Parmaschinken, Mozzarella und Rucola,  
                                         oder mit Tomaten, Mozzarella und Basilikumcreme 
    

pro Stück: 2,80 € + MwSt. 
Tramezzini: 
 
Italienisches Sandwich aus Weißbrot, mit Mayonnaise und Salat und variierend belegt  
z.B.  mit gekochtem Schinken und Ei, Parmaschinken, Mortadella, Mailänder Salami, 
Coppa di Parma, Käse. 
 

pro Stück: zwischen 2,55 und 2,85 € + MwSt. 
 
 

Für jede Variation gilt eine Mindestbestellung von 10 Stück. 
 
 
 
 
 
 



 
 


